
Aby ryby déle vydržely, lidé  nakládali 
do soli a sušili. Z ryb se musely nejdříve 
vyndat vnitřnosti, pak se do nich 
vetřela hrubá sůl  a nechaly se 3-5 dnů 
ležet v soli přikryté rohožemi. Pak je 
rozvěsili a sušili na slunci. Dodnes se  
u Genezaretského jezera živí mno-
ho lidí rybolovem, podobně jako v 
Ježíšových časech. Podívej se na film!

Hned po rybolovu se ulovené 
ryby musely roztřídit. A protože 
se rychle kazily, musely se hned 
zpracovat. Když se loď s úlovkem 
blížila, obchodníci už čekali na 
břehu a většinu ryb si hned roze-
brali. Pro lidi u jezera byly ryby 
hlavní potravinou, protože byly 
dostupné a levné. Většinou je 
snědli ještě ten den, kdy je rybáři 
ulovili.
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Rybári     ˇ

Pod�vej se na film!

