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MAMALIGA

DUHA

V hmci privedeme do varu osolenou vodu a pomalu do ni nasypeme hrubou kukuri¢nou mouku
a dukladné promichame. Varime za stalého michani az do zhoustnuti, asi 6—8 minut. Nechame
trosku vychladnout (cca 1 minutu) a pak se pokusime obsah hrnce vyklepnout na prkynko nebo
pecici papir. Je-li mamaliga spravné uvarena, mel by vzniknout hezky zluty bochanek, ktery se ji
jako priloha k mnoha pokrmum. Hodi se hlavné misto ryze, knedliku, chleba, atd.

FAZOLOVA KASE

SUROVINY: fazole, voda, sul, cibule, raj¢atovy protlak nebo kecup, tuk na smazeni

Predem namocime fazole, které potom uvarime v hrnci v osolené vode do
meékka. Cely obsah hrnce rozmixujeme na kasi. Tuto kasi rozdélime do né-
kolika talif a nechame ztuhnout. Mezitim osmazime nakrajenou cibuli na
sadle nebo oleji a ke konci pridame rajcatovy protlak. Podle chuti muzeme
osolit a opeprit. Touto osmazenou smesi ozdobime talife s fazolovou kasi.
Ji se za studena.
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